
Vorspeisen

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Rote-Bete Carpaccio

mit Burrata, Walnüssen und Parmesan

7,50€

Herzhafte Crème brûlée

mit Ziegenkäse, Feldsalat und Walnüssen

8,00€

Suppen

Sorbische Hochzeitssuppe

Rinderkraftbrühe mit Eistich, Nudeln, Gemüse und

Leberklößchen

7,50€

Kürbissuppe

mit mariniertem Tofu

7,00€

Würzfleisch

gratiniert mit Käse und Toast

9,00€



Menü

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Rinderkochfleisch

mit Spreewälder-Meerrettich-Soße und

Petersilienkartoffeln

20,50€

Wurstkrake

mit Pommes

9,50€

Nudeln 

mit Würstchen und Tomatensoße 

7,50€

Sorbische Hochzeitssuppe

Rinderkraftbrühe mit Eistich, Nudeln, Gemüse und

Leberklößchen

7,50€

Kindergerichte

*Auch einzeln bestellbar*

Kleines Schnitzel

mit Kroketten und Gemüse

9,50€



Hauptgerichte

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Gebratene Hähnchenbrust  
mit Kürbisspalten und Linguine

22,50€

Beef-burger
hausgemachter Rindfleisch-Patty, knuspriger

Bacon, würziger Käse, frischer Salat,
hausgemachte Burgersauce und Pommes frites

19,50€

Gebratene Schweinemedaillions 
mit Rahm-Champignons und

Herzoginnenkartoffeln
24,50€

Wildbraten 

mit Wirsing und Kürbissemmelknödeln

24,00€

Grübschützer Fleischsülze

mit Bratkartoffeln, Spreewälder Gewürzgurke
und Remouladensoße

18,50€

Schweineschnitzel
mit Mischgemüse und Kroketten 

20,50€

*Für den großen Hunger*



Fischgerichte

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Lausitzer karpfen gebraten

mit Rotkohl und Kartoffeln

24,00€

Zanderfilet gebraten

 mit Rote-Bete und Kartoffelröstis

24,50€

Vegetarisch

hausgemachte Kürbissemmelknödel 

mit Champignon-Ragout, Salbeibutter und

Kürbiskerne

16,50€

gebackener Grillkäse

mit Wirsing und Röstikus

18,00€

Ochsenbäckchen

Mit Rosenkohl und Klößen

24,50€

Krustenbraten 

in Schwarzbier-Soße, Klößen 

und Senf-Sauerkraut

20,50€

Kaßlersteak

mit gebratenen Bohnen und 

Kürbis-Semmelknödel

21,00€



Dessert

Für Hinweise zu Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Affogato al Caffè

Kugel Vanilleeis und ein doppelter Espresso

6,50€

Birne Helene

mit Schokomousse und Vanilleeis

8,00€

Mohn–Crème-brûlée

mit Pflaumenkompott und Vanilleeis

8,50€

Pflaumenzauber

Pflaumenröster mit Spekulatius-Eispraline

6,50€

Meister Klecks

zwei Kugeln hausgemachtes eis und Süßigkeiten

6,00€

Goldener Herbst

Kugel Vanilleeis mit Kürbisöl 

und gebackenen Kürbiskernen

5,00€
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